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' H Nase pastlkyvyrablmev nékolikavariantach, které selisistrukturouichuti. Nabizimejemnéi hrubozrnné!
! pastlky s riznym chutovym profilem. Diiraz klademe na Cisté sloZeni, vyvazenost a poctivé zpracovani. i
L S vinem tvoti velmi pfirozenou a oblibenou kombinaci. Vybrané druhy dodavame také ve vétsim 500 g
baleni do gastro provozoven. Mini pastiky (50 g) jsou zase vhodné do darkovych obchodd.
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KACHNI PASTIKA S JABLKY
130g/50¢g

Pastika z kachniho masa a jater s pecenymi jablky a cibulkou.
Ziskala ocenéni Vyrobek Olomouckého kraje.

Slozeni: kachni prsa 60% (CR), kachni jatra 17% (CR), vepFovy
podbradek (CR), jablka 7%, cibule, jed|d siil, koFeni

VYROBEK OK*

2014 & 2024

HUSI PASTIKA S FOIE GRAS
ALANYZI120g

Pastika z husiho masa s husimi foie gras, Cernymi lanyzi,
koriakem a bilym vinem. Tato receptura vznikala dlouho, az
po 35 testovacich verzi jsme dosahli koneéné perfektni chuti
a struktury.

Slozeni: husi maso 55%, cibule, vepfové maso, tuc¢nd husi
jatra - foie gras 3%, mrkev, celer, bilé vino, jedla sul, koriak 0,5%,
kofeni, lanyzZ letni (Tuber Aestivum) 0,05%

PASTIKA Z GRILOVANEHO
KURATKA 130g/50 ¢

Pastika z celého grilovaného kuratka, kde vyuzivame vSechny
¢asti masa pro plnou chut. Je velmi oblibend i u déti.

SloZeni: kuFeci maso 51% (CR), vepfovy podbradek (CR), cibule,
mrkev, celer, bilé vino, jedl|a sul, grilovaci kofeni

KACHNI FOIE GRAS S KAPKOU
KONAKU 115 ¢g

Velmi tu¢nd kachni jatra s kapkou koriaku je jednim z nejluxus-
né&jsich masnych vyrobkd v nabidce.

SloZeni: jatra ze specialn& vykrmovanych kachen 98%, koriak
1,2%, jedla sdl




JELENI PASTIKA
S BRUSINKAMI 130g/50 g

Pastika z jeleniho masa s pridavkem brusinek, které jemné
doplriuji chut zvéfiny.

Slozeni: jeleni maso 51% (CR), vepfovy podbradek (CR),
zelenina (cibule, mrkev, celer), ervené vino, brusinky 3%, cukr,
kofeni, jedla sl

SRNCi PASTIKA S PORTSKYM
VINEM 130g/50 ¢

Hrubé mletd pastika ze srn¢iho masa s portskym vinem
a zeleninou, kde vino pastice dodava jemné nasladlé tony.
Slozeni: srn&i maso 52% (CR), vepfovy bodbradek (CR), zelenina
(cibule, mrkev, celer), portské vino 2,4%, jedla sul, kofeni

PASTIKA Z DIVOCAKA
NA CERVENEM VINE 130g/50 g

Zakladem je maso z divocaka, doplnéné cervenym vinem,
zeleninou a kofenim. Vyraznd chut, kterou ma zvéfina mit.

SloZeni: maso z divocdka 51% (CR), veprovy podbradek (CR),
Cervené vino (4,5%), cibule, mrkev, celer, jedla stl, kofeni

VYROBEK OK

2014

DANCI PASTIKA S DIVOKYM
KORENiIM 130g/50 ¢

Vyrobend z dandiho masa, dochucena jalovcem a suSenymi
houbami. Ocenéna znackou Regionalni potravina.

Slozeni: maso z darika 51% (CR), veprovy podbradek (CR),
cibule, ¢ervené vino, uzené maso (veprové maso, stl, kouf),
celer, mrkev, jedla stl, suSené pravé hriby, kofeni 0,4%




BUCKOVA PASTIKA S CIBULKOU
ACHILLI130g/50¢g

Pastika z kvalitniho vepFového bli¢ku s cibulkou a chilli, od roku
2025 drzitel ocenéni Klasa.

Slozeni: vepfovy biicek 57 % (CR), vepfovy podbradek (CR),
cibule 10 %, paprika, rajcatovy protlak, hof¢ice (voda, horci¢né
seminko, kvasny ocet lihovy, cukr, jedla sdl, kofeni), jedla sil,
chilli papri¢ky 0,2 %, koteni

JATROVA PASTIKA S RESTOVANOU
CIBULKOU 130g/50¢g

Tradi¢ni pastika z vepfového masa a jater s cibulkou. Klasika,
kterou nic nezkazite.

Slozeni: veprové maso (CR), vepFova jatra 30% (CR), cibule
18%, uzené maso bez rychlosoli (vepfové maso, pfirodni kour),
jedla sal, kofeni

KRALICi PASTIKA
130g/50¢g

Pastika z krali¢ciho masa, chutové velmi jemna, vhodna i pro
déti. Ma nejvyssi obsah bilkovin ze viech nasich pastik.
Slozeni: kréli¢i maso 51% (CR), vepfovy podbradek (CR),
zelenina (mrkev, celer, cibule), jedla sul, kofeni

VYROBEK OK

2012

ZAPECENY TVARUZEK NA VEPROVE
PASTICE 130 g

Pastika z vepfového masa s celym koleckem olomouckého
tvartizku, ktery se pfi sterilizaci do pastiky nadherné roztece.

SloZeni: vepiové maso CR (podbradek a plec), cibule, uzené
maso bez rychlosoli (vepfové maso CR, kouf), vepfova jatra
(CR), Olomoucky tvartizek 1ks (15%), pastikové kofeni, jedla sdl
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: "" Zakladem hasich dzemiffe chut zralého ovoce a jeho ‘prirozeny charakter. Vysoky podll plodu a Ciste g "
sfozenl davajl vyniknout jasné, nepfeslazené chuti. Hodi se ke kazdodennimu pouZiti - na pecivo, do+"

syriim. Dobre se uplatni v kavarnach i snidafiovych provozech. V nabidce ‘wmw.,m ,
gastro balenl pro hotelya ubytovaci zafizeni, tak 50g mini dzemy vhodné do darkovych sio hod .
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JAHODOVY DZEM
175¢g

DZzem z vyzralych zahradnich jahod
s klasickou ovocnou chuti. Je ideélni na
palacinky ¢i do jogurtu.

SloZeni: zahradni jahody, cukr, pektin

VISNOVY DZEM
A REPUBLICA
175g/50¢g

DZem z vi$ni s rumem Republica. Jedna
se 0 vitéznou recepturu soutéze Flora
DZem 2018.

SloZeni: vi$nég, cukr, Republica (tFtinovy
destilat, trtinovy cukr), Zelirujici latka -
pektin

MERUNKOVY DZEM
175g/50¢g

Dzem z vyzralych sladkych merunék,
ktery Vés okouzli svoji zéfivou
jantarovou barvou.

Slozeni: merufiky odpeckované, cukr,
pektin

SVESTKOVY DZEM
S PERNIKOVYM
KORENIM 165g /50 g

DZzem ze Svestek vareny kratsi dobu,
takZe v ném zlstava svézi ovocna chut
doplnéna pernikovym kofenim. Jedna
se 0 vitéznou recepturu soutéze Flora
Dzem 2019.

SloZeni: 3vestky odpeckované, cukr,
pektin, pernikové kofeni 1%

RAKYTNIKOVY DZEM
175¢g

Dzem z plodi rakytniku s typickou
ostrou ovocnou chuti. Netradi¢ni dZem,
vhodny k syram.

Slozeni: rakytnik, cukr, Zelirujici latka -
pektin

PECENA JABLICKA
S MASLOVYM
KARAMELEM 160 g

Letni peclend jablka s maslovym
karamelem a kofenim, kombinujici
sladkost s jemné karamelovou chut.

SloZeni: pecend jablitcka, madslovy
karamel (cukr, maslo), koreni




SiPKOVY DZEM
175 g

Tradiéni Sipkovy dZem bez seminek,
vhodny nejen na chleba, aleido omacek
ze zvériny.

Slozeni: plané Sipky, voda, cukr,
Zzelirujici latka - pektin
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JERABINOVY DZEM

S POMERANCOVYM
LIKEREM COINTREAU
175g/50¢g

DZem zjerabin strochou likéru Cointreau
pro vyraznéjsi aroma a svézest.

SloZeni: jed|é jefabiny, cukr, pomeran-
Covy likér Cointreau 1,3%, citronova
Stava, Zelirujici latka - pektin, skofice
0,02%, hrebicek

DRINKOVY DZEM
175¢g

DZem z plodu dfinu, které davaji trpko-
aromatickou chut s malinovymi tony.

Slozeni: plody dfinu, cukr, Zelirujici
latka - pektin

SMRKOVE VYHONKY
S CITRONEM,
ZAZVOREM A MEDEM
175g/50¢g

Netypicky dZzem z mladych smrkovych
vyhonk s citronem, zézvorem a medem.
Lze pouZit jako dZem, Catni a peceny ¢aj.
SloZeni: cukr, propasirované smrkové
vyhonky 38%, citronova Stava 18%,
zazvor 2%, med 1%, pektin

SPENDLIiKOVY DZEM
175¢g

Neobvykly dzem z planého $pendliku
s chuti podobnou mirabelkdm a ostrejsi
kyselinkou.

Slozeni: plané Spendliky, cukr, Zelirujici
latka - pektin

CERNE BEZINKY S
KAVOU A CEJLONSKOU
SKORICi 175 ¢

Hladky dzem 2z cernych bezinek
s vyraznou chuti kavy a skofice. Nejlepsi
na snidani na pecivo s ranni kavickou.

SloZeni: drfefi z plodl &erného bezu,
cukr, Republica 1,9 % (lih, trtinovy cukr),
Zelirujici latka - pektin, citronova $tava,
¢erna kava 4 %, skorice 0,1 %




DZEM Z LESNICH
BRUSINEK 175 ¢

DZem z lesnich brusinek s charakteris-
tickou sladko-trpkou chuti. Pozvedne
Vasi svyckovou o Groveri vyse.

SloZeni: lesni brusinky, cukr

BORUVKOVY DZEM
165 ¢

DZem z bortvek z Jesenik{ s intenzivni
bordvkovou chuti.

Slozeni: lesni bordvky, cukr, Zelirujici
latka - pektin

OSTRUZINOVY DZEM
S CHILLI A KAPKOU
GINU 175g/50¢g

Ostruzinovy dzem s pikantnim chilli
a lehkym nadechem ginu. Vynikajici
v kombinaci s ¢okoladovymi zakusky.

SloZeni: propasirované plody ostruZin,
cukr, gin (voda, gin) 0,9 %, citronova
Stava, Zelirujici, latka - pektin, chilli
0,02 %, koreni

CERVENY RYBIiZ A
MALINA S KAPKOU
CITRONU 175g/50¢

Dzem z cerveného rybizu a malin
s pridavkem citronu, ktery zvyraziuje
ovocnou kyselost. Jedna se o vitéznou
recepturu soutéZe Flora DZem 2024.

Slozeni: propasirované plody malin
a Cerveného rybizu 50:50, cukr,
citronova stava, Zelirujici latka - pektin

2025

MALINOVY DZEM S
KOKOSOVYM MLEKEM
ALIMETKOU 175g/50 g

Malinovy dZem s exotickym nadechem
limetky a kokosového mléka. Malinova
Pifia Colada ve sklenicce.

Slozeni: propasirované maliny, cukr,

kokosové mléko 10%, limetkova $tava
0,6%, pektin

e —

DZEM Z CERNEHO
RYBiZU S LEVANDULI
ZBEZDEKOVA 175¢g

Dzem z Cerného rybizu s lehkym

kvétinovym  nadechem  levandule

z Bezdékova.

Slozeni: propasirované plody cerného
rybizu, cukr, pfirodni etrakt z bezdékov-
ské levandule (slunecnicovy olej, levan-
dulové kvéty) 0,6%, pektin

——
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VEPROVE MASO
VE VLASTNI STAVE
130g/210¢g

Kousky vepfového masa ve vlastni stavé
sminimem soli. Klasicka veprovka, jak ji
znate od své babicky.

Slozeni: veprové maso (CR, 99% pfi
vsadce), jedla sl

PECENA KREPELKA
S DIVOKYM KORENIM
210 g

Tradiéni pecena kiepelka se zeleninou a
divokym korenim celd vloZena do jedné
sklenicky.

SloZeni: celd pecena kiepelka 76% (CR,
pramérné 160 g v syrovém stavu), cibule,
mrkev, celer, Cervené vino, veprovy bu-
Cek zauzeny (veprové maso, stl, pfirodni
kour), jedla sdl, koreni

VEPROVE MASO

Z UDIRNY, UZENE
BUKOVYM KOUREM
210 g

Klasicky uzené veprové maso (bez
dusitanovych soli) na bukovém drevé
pro pfirozenou chut uzeniny.

Slozeni: uzené veprové maso CR (90%
pfi vsadce - veprové maso, jedla sul, pri-
rodni kour), solny nalev (jedla sdl, voda)

PECENY KRALIK S
VEPROVYM BUCKEM
210 g

Kousky kralika s vepfovym bickem

naloZené ve voriavém koreni a pecené
s cibulkou a korenovou zeleninou.

SloZeni: krali¢i maso peené 62%
(CR), veprovy biicek peceny 25%, (CR),
mrkev, celer, cibule, jed|a sdl, kofeni

HOVEZi MASO NA
DRCENEM PEPRI
210 g

Konzervované hovézi maso s Cerstvé
drcenym peprem pro jemné korenénou
chut.

SloZeni: hovézi maso CR (93%), lZice
vody pro lepsi Stavnatost, cerny pepf
(1%), jedla sal

KACHNIi STEHYNKA
VE VLASTNIM SADLE
PECENA 450 g

Dvé krasna kachni stehna pecena do
zlatova s kminem ve vlastnim sadle.

SloZeni: kachni stehna 2ks (CR, préimé&r-
né 620g pred tepelnou Gpravou), jedla
sal, kmin
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KAPR CIBULAR
NAPIVU210g

Kousky kapra pedené s vétSim mnoZstvim cibule, kterd pfi
peceni zmékne a spolu s pivem vytvofi vyraznou, lehce
nasladlou omacku.

Slozeni: cesky kapr 76%, cibule, pivo, mdslo, jed|4 s(il, kofeni

SUMECEK AFRICKY FILETY
VE VLASTNI STAVE 130 ¢

Jemné filety sumecka afrického ve vlastni $tavé. Lahodné
jemna ryba skvéla do salata.

SloZeni: filety ze sumecka afrického 99%, jedla sl

UZENY KAPR
VE SLUNECNICOVEM OLEJI 130 g

Kousky kapra uzené bukovym koufem, uréené k piimé
konzumaci nebo dal$imu poufZiti v kuchyni.

SloZeni: uzené filety z kapra 76% (filety z kapra, jedla sl,
pfirodni kou¥), slunecnicovy olej 23%, koreni

PSTRUH NA MASLE
POSIROVANY 130 g

Pstruh duhovy z mistnich vod lehce posirovany s pfepusténym
maslem.

SloZeni: posirovana fildtka z Eerstvych pstruhdi 92%, prepusténé
maslo, jedla sal, smés kofeni

VYROBEK OK
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2013
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Sirupy a kompoty vychazeji ztradi€nich chuti a prace s ovocem a bylinami. V nabidce najdete bylinné
sirupy, tekuté koreni na svarak a punc i ovocné speciality, jako jsou hrusky s jefabinou nebo ¢erné
orechy. Uplatni se v osvéiujicich Gi tepl{/ch napojich, dezertech i jako doplnék k syriim a sladkym
pokrm{m. Jsou vhodné pro sezonni nabidky i darkove kombinace. PrmaseJl do nabidky vini, barvu
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HRUSKY A JERABINY S KAPKOU
HRUSKOVICE 210 g

Kompot z hrusek a jefabin, kde jefabiny dodavaji barvu i chut
této ovocné kombinaci.
SloZeni: hrusky (Pyrus communis) 45%, sirup (voda, cukr, vyluh

kofeni), jed|é jefabiny (Sorbus aucuparia) 10%, hruskovice 1%
Vyrobek obsahuje 0,5% alkoholu

BYLINNE SIRUPY 265 ml

Sirupy pripravené z bylin a kvétl, vhodné k fedéni s vodou, do
Caje nebo jako zéklad domaci limonady.

SloZeni: bezovy sirup - pfirodni vyluh z kvétu cerného bezu
(Sambucus nigra) 100% (voda, cukr, bezové kvéty, citronova
$tava) / smrkové vyhonky sirup - pfirodni vyluh ze smrkovych
vyhonk(i 100% (smrkové vyhonky, cukr) / pampeliskovy sirup
- pfirodni vyluh z kvétu pampelidky (Taraxacum officinale) 100%
(voda, cukr, pampelidkové kvéty, citronova stava)

CERNE ORECHY VE VANILKOVEM
SIRUPU 225 ¢

Zelené ofechy naloZené ve vanilkovém sirupu, zndmé jako
tradi¢ni svatojanské cerné orechy.

SloZeni: zelené ofechy (Juglans regia L.) 45%, cukr, voda, vinny
ocet, prava vanilka, kofeni

TEKUTA KORENi 365g/345¢

Korenéné sirupy urcené k pfipravé svareného vina, punce nebo
horkych zimnich napoja.

SloZeni: tekuté kofeni na svarak - sirup 89% (voda, cukr),
koFeni 5,5% (skofice, hfebicek, badyan), citron / na pun¢ - tekuté
kofeni s visnémi - sirup 80% (voda, cukr), visné odpeckované
15%, citron, rum Republica 2% (tftinovy destilat, tftinovy cukr,
barvivo: karamel), kofeni 2% (skofice, hfebicek)

17



‘eleninove a houbové produkty stavinavyrazne chutiajednoduchémslozeni. Najdete zde nakladanou

zeleninu, €atni i houby ve sladkokyselém nalevu, pripravené tak, aby se s nimi dalo snadno pracovat

kazdodenni kuchyni. Hodi se k masu, jako pfiloha k hlavaimu chodu, do sendvicl i jake zaklad
jednoduchyeh pokrm. Dobie zapadnou do delikatesni, farmarské i gastronomické nabidky.




CIBULADA - CATNi Z CIBULE 260 g /160 g

Karamelizovana cibule na masle s vinem, vhodna k masu, syrim nebo do burgeru.

SloZeni: cibule 56%, cukr, Cervené vino 12% (obsahuje sificitany), jable¢ny ocet, jedla
stl, maslo, koreni

NAKLADANE HRIBKY
V JEMNEM OCTOVEM
NALEVU 190 g

Pravé nakladané lesni hiibky v jemném
octovém nalevu, které se skvéle hodina
studené misy, obloZené chlebicky nebo
jednohubky.

SloZeni: pravé hfiby (Boletus edulis)
45%, octovy nalev 45% (voda, kvasny
ocet lihovy, cukr, jedla sl, koreni),
cibule, mrkev, obsahuje hor<ici

ZAMPIONY V JEMNEM
OCTOVEM NALEVU
190 g

Drobné Zampiony v jemném octovém
nalevu vynikaji vyvaZenou, pfijemné
nakyslou chuti, kterd podtrhuje pfiroze-
né aroma hub. Skvéle se hodi do salatd,
studenych mis nebo jako rychld delika-
tesa k zakousnuti.

SloZeni: Zampiony 60%, octovy nélev
35% (voda, kvasny ocet lihovy, cukr,
jedld sul, kofeni, hor¢iéné seminko),
cibule, mrkev

ZELENINADA 250 g

Lahldkova smés pfirodné kvasené
zeleniny v kofenéném jable¢ném laku.

SloZeni: smés prirodné kvaené zeleniny
72% (zeli, celer, mrkev, cibule, pastynak,
maslova dyné, cerna fedkev, riiZi¢kova ka-
pusta, kren, jed|a stl), voda, jablecny ocet
4,6%, cukr, korenti, celer, obsahuje horZici

LISKYV JEMNEM
OCTOVEM NALEVU
190 g

Nakladané lisky (kufatka) v octovém
nalevu - kifupavy prvek pro chlebicky i
jednohubky.

Slozeni: liska obecnd 42% (Cantharellus
cibarius), octovy nalev (voda, kvasny
ocet lihovy, cukr, jedla sll, koreni),
mrkev, cibule, obsahuje hor<ici
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OTOVA JIDLA
gast nabidky.je u cend pro ‘/ﬂe, kdy je potreba rychlé, ale plnohodnotné jidlo. Polévky
i hot‘owa pripra odle tradinich receptu a s dirazem na chut. Najdete zde klasické

. polévky, smeés natopinky, omacky, aleisezonni speciality. Produkty jsou stale vice Zadany v dennich
» nabidkéch restauraci, bister i provoz{i s ¢asové omezenym vydejem jidel.
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COCKOVA POLEVKA S
CURRY A KOKOSOVYM
MLEKEM 300 g

Polévka z Colky s curry a kokosovym
mlékem s lehce exotickym naddechem.

Slozeni: voda, Cernd cocka Beluga
19%, rajcata, kokosové mléko 18%,
cibule, mrkev, celer, Cerstvy zazvor,
slunecnicovy olej, stl, curry 0,5%

POLEVKA Z PECENYCH
RAJCAT A ZELENINY
300 g

Mixovand jemnd polévka z pecenych
raj¢at a zeleniny, kterd vznika karame-
lizaci rajcat.

SloZeni: rajcata 83%, zelenina 9% (bram-
bory, cibule, mrkev, celer), panensky oli-
vovy olej, sul, cukr, zazvor, kofeni

R

HRACHOVA POLEVKA
S UZENYM MASEM
300 g

Hrachova polévka s uzenym masem pro
tradi¢ni Ceskou chutovou kombinaci.

SloZeni: voda, napuceny hrach 24%,
uzené maso (veprové maso, stl, bukovy
kouf), mrkev, celer, stl, koreni

FAZOLOVA POLEVKA
S MASEM A CHILLI
300¢g

Polévka z napucenych strakatych
fazoli (pinto fazole) s uzenym masem,
rajcatovym zakladem a chilli.

SloZeni: voda, napucené fazole 28%,
uzené maso 10% (vepfové maso,
stl), rajcatovy protlak, mrkev, celer,
slunecnicovy olej, stl, cukr, kofent, chilli
paprika

FAZOLOVA POLEVKA
SE ZELENINOU
300¢g

Polévka z napucenych drobnych bilych
fazoli s mrkvi, celerem a bylinkami.

SloZeni: voda, napulené fazole
28%, mrkev, celer, rajcatovy protlak,
slunecnicovy olej, stl, cukr, kofeni

DRSTKOVA POLEVKA
300¢g

Polévka z hovéziho vyvaru a drsték,
klasicka Ceska svacinova polévka.

SloZeni: sklenka hovéziho vyvaru 47%
(voda, hovézi vytazek a hovézi tuk,
mrkev, celer, pertrel, porek, kvasni¢ny
extrakt, slunecnicovy olej, koreni,
bylinky), velka hrst hovézich drsték
34%, mala cibule, veprové sadlo, ryzova
mouka, rajéatovy protlak, jedlad sdl,
[Zi¢ka koreni a chilli

DRRSTHOUA!



STAROCESKA NADIVKA 195 ¢

Tradi¢ni nadivka z rohlik(, uzeného masa, vajec a zeleniny.

SloZeni: rohliky (p3eni¢nd mouka, voda, Fepkovy olej, droZdi, jedla s, je¢nd sladova
mouka, Zitnd mouka, emulgétor E472e, kyselina L-askorbovd, aroma), mléko, zauzené
maso (veprova plec, jedla sdl, pfirodni kour), vejce, cibule, mrkev, Spenat, jedla sll,

koreni, obsahuje lepek

HOVEZi NA
RAJCATECH 140 g

Hovézi maso v rajCatové oméacce
pfipravené tak, aby bylo vhodné
k téstovinam.

SloZeni: loupana raj¢ata, hovézi maso,
bilé vino, zelenina (mrkev, celer, cibule),
rajcatovy protlak, slunec¢nicovy olej, sdl,
cukr, kukufi¢ny Skrob, koreni

HOUBY NA SMETANE
140 g

Smetanova omacka s houbami, hotova
varianta k téstovinam nebo priloham.

SloZeni: houby (Zampiony (Agaricus
hortensis) 28%, hliva Gstfi¢na (Pleurotus
ostreatus) 9%), voda, smetana 21%,
cibule, bilé vino, slunenicovy olej,
kukuficny Skrob, jedld sdl, koreni

HOUBOVY KUBA 300 g

Tradicni staroCesky kuba ze suSenych
hub a je¢nych krup.

Slozeni: jecné kroupy vaiené (61%), ci-
bule, veprové sadlo skvarené, smés suse-
nych hub (hfib hnédy (Imleria badia), kie-
menac osikovy (Leccinum aurantiacum),
kozak brezovy (Leccinum scabrum), klou-
zek obecny (Suillus luteus), strocek trub-
kovity (Craterellus cornucopioides), jedla
sul, cesnek, koreni

NA TOPINKY 265 g

Smés veprového masa a zeleniny
pripravena tak, aby byla idedlni na
rozpeceny chleba.

SloZeni: vepfovd plec 46 %, cibule
20 %, paprika 17 %, cukr, vepfové sadlo
Skvarené, hofCice (hof&iéné seminko,
voda, ocet kvasny lihovy, jedla sul), jedla
stl, jablecny ocet, kofeni




TMAVA ZABIJACKOVA
POLEVKA
S KROUPAMI 300 g

Tradi¢ni zabijackova polévka s kroupami,
veprovou krvi, Skvarky a ¢esnekem.

SloZeni: veprovy vyvar (voda, veprové
maso), veprova krev, jecné kroupy 12%,
veprovy lalok, veprové Skvarky, Cesnek
2 %, cibule 1 %, jedla shl, smés koreni

JITRNICOVY PREJT,
STAROCESKA

RECEPTURA 240 g

Starocesky jitrnicovy prejt s ovarovym
vyvarem, jatry, esnekem a kofenim.

SloZeni: ovar z vepfové hlavy, vepfovy
vyvar (voda, vepfové maso), veprova
jatra 11 %, strouhanka, pSeni¢nd mou-
ka, voda, fepkovy olej, drozdi, jedla sdl,
cukr), éesnek 3 %, jedla stl, smés kofeni

SKVARKOVE PESTO
120 g

Pomazénka z veprovych Skvarkd ve
vlastnim sadle s cibulkou a kofenim.
Pouziva se nejen na chleba, ale tfeba
i k bramboram nebo haluskam.

SloZeni: vepfové $kvarky ve vlastnim
sadle 95%, cibulka, jedla stl, koreni

TLACENKA SVETLA
LAHUDKOVA 300 g

Libova tlacenka z veprového kolena a
plece s tradi¢ni smési kofen.

SloZeni: vepfové maso z kolen a plece
65%, veprovy vyvar (voda, veprové
maso), jedld sil, veprové kize, smés
koreni

JELITKOVY PREJT,
PECENY, LAHUDKOVY
240 g

Tradiéni peceny jelitkovy prejt s vare-
nymi kroupami, veprovou krvi, Skvarky
avyraznou chuti ¢esneku.

SloZeni: jeéné kroupy varené (jeiné
kroupy, voda) 48 %, veprovy lalok, vep-
fova krev, veprové Skvarky, cibule 5 %,
Cesnek 3 %, jed|a stil, smés koreni

SVATECNI VYVAR
Z KOHOUTA 950 g

Vyvar z kohouta s mrkvi a celerem
pfipraveny tak, aby byl plny chuti bez
zbytednych pfisad.

SloZeni: voda, porce kohouta (42%),
mrkev, celer, jedla sul, kofeni




,

jidlim. Majivyraznou chut a pevnou strukturu, kteradobre drzitvar. Lze je podévatza studena, naprikla
do sendwcu ale RY; teple kuchynl treba Jako zaklad veganskeho kari nebo mech pokrm 433l




Ochucené smési kofeni gyros, hodi se do pity, tortilly nebo
k bramboram a zeleniné.

Slozeni: sojové nudlicky 80% (voda, sojovd mouka), cibule,
slunecnicovy olej, prazené kvasnice, smés kofeni Gyros 1,5%,
jedla sdl, citronova stava

-
il
S0JOVE VYPECKY

‘ RIS f

Dochucené restovanou cibulkou, daji se pouZit podobné jako
klasické vypecky s chlebem nebo bramborem.

SloZeni: sojové nudli¢ky 72% (voda, sojovd mouka), cibule 15%,
slunecnicovy olej, prazené kvasnice, smés korfeni (obsahuje
hof¢icéné seminko), ocet kvasny lihovy, citronova 3tava, jedla
sul, extrakt koreni

Korenéné sladkou paprikou, vhodné jako zaklad k le¢u, fazolim
nebo na panev s cibuli.

SloZeni: sojové nudlicky 74% (sojova mouka, voda), cibule,
slunecnicovy olej, raj¢atové pyré, prazené kvasnice, paprika
2%, smés kofeni (obsahuje hoF¢iéné seminko), jedla sil, ocet
kvasny lihovy, extrakty koreni

——

Kofenéné kari smési, hodi se k ryZi, k zeleniné nebo jako zaklad
rychlého kari jidla.

SloZeni: sojové nudlicky 79% (voda, sojova mouka), cibule,
slunednicovy olej, prazené kvasnice, smés kofeni curry 1,3%,
jedla sul, citronova $tava, rajéatovy protlak, zazvor, cukr

2 S Dl

ﬁ SOJOVE VYPECKY
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DUO PASTIK, RYBARSKE DUO

Duo pastik: kachni pastika 130g, pastika z divoc¢aka 130g

Rybéarské duo: uzeny kapr ve slune¢nicovém oleji 130g, pstruh
posirovany na masle 130g

TRIO ZVERINOVE, SEDLACKE
A RYBARSKE

Zvérinové trio: jeleni pastika 130g, pastika z divocaka 130g a srnci
pastika 130g

Sedlacké trio: krali¢i pastika 130g, kachni pastika 130g, pastika
z grilovaného kufatka 130g

Rybarské trio: uzeny kapr ve slune¢nicovém oleji 130g, pstruh posi-
rovany na masle 130g, sumecek africky filety ve vlastni stavé 130g

DARKOVA KAZETA 2 KS PRODUKTU

Duo pastika a dZem: srnéi pastika 130g, dZzem z lesnich
brusinek 175g

TRIO MYSLIVECKE A VENKOVSKE

Myslivecké trio: Sipkovy dZem 175g, pastika z divo¢adka na
Cerveném viné 130g, jeleni pastika s brusinkami 130g
Venkovské trio: Svestkovy dZzem 175g, kachni pastika s jablky
130g, pastika z grilovaného kuratka 130g




DARKOVA KAZETA NA SVARAK A
NA PUNC

Idealni darek pro zimnim obdobi slibuje hrejivé okamzZiky po pfi-
chodu z lyZzovacky, nebo ze zimni prochazky.

SloZeni: tekuté kofeni na svarak 365g, na pun¢ - tekuté kofeni
sviSnémi 345g

PREMIOVE PASTIKY
DEGUSTACNI SADA 1

Darkova degustacni sada ¢. 1 obsahuje 4 degustacni pastiky:
srnéi pastiku s portskym vinem, kachni pastiku s jablky, jeleni
pastiku s brusinkami a jemnou krali¢i pastiku

28

DARKOVA KAZETA 2KS
SIRUPU

Pro chripkové obdobi se bude hodit set pfirodnich sirupd, které
vyrabime maceraci studenou cestou, po nalahvovani sirupy
Setrné pasterujeme, nepouzivame konzervanty.

SloZeni: bezovy sirup 265ml, pampelidkovy sirup 265ml

PREMIOVE PASTIKY
DEGUSTACNI SADA 2

Darkova degustacni sada €. 2 obsahuje 4 degustacni pastiky:
dandi pastika s divokym korenim, jatrova pastika s restovanou
cibulkou, pastika z grilovaného kufatka, buckova pastika
s cibulkou a chilli

PREMIOVE
PASTIKY




PREMIOVE PASTIKY A VINO
DEGUSTACNI SADA 3

Darkova degustacni sada €. 3 obsahuje 3 degustacni pastiky a bilé
vino Veltlinské zelené 250 ml: kachni pastika s jablky, blickova
pastika s cibulkou a chilli a jemna krali¢i pastika, Veltlinské zelené
250 ml z vinarstvi Skalak

Ph IWVE 5 |
STIRY A vivg e

PREMIOVE PASTIKY
DEGUSTACNI SADA 5

Darkova degustacni sada ¢. 5 obsahuje 4 degustacni dZzemy: ma-
linovy dZem s kokosovym mlékem a limetkou, ostruzinovy dzem
s chilli a kapkou ginu, jefabinovy dZzem s pomerancovym likérem
Cointreau, smrkové vyhonky s citronem, zazvorem a medem

PREMIOVE
DZEMY

PREMIOVE PASTIKY A VINO
DEGUSTACNI SADA 4

Darkova degustacni sada €. 4 obsahuje 3 degustacni pastiky
a Cervené vino Frankovka 250 ml: srnéi pastika s portskym vinem,
jeleni pastika s brusinkami a pastika z divo¢dka na Cerveném
viné, Frankovka 250 ml z vinarstvi Skalak

PREMIOVE PASTIKY
DEGUSTACNI SADA 6

Darkova degustacni sada €. 6 obsahuje 4 degustacni dzemy:
visiovy dZzem a Republica, merurikovy dzem, Cerveny rybiz
a malina s kapkou citronu, Svestkovy dZem s pernikovym
korenim

29



FARMARSKA BEDYNKA ZABIJACKOVA VYSLUZKA

e & L4
BURGER CHEF DARKOVA BEDYNKA
SloZeni: hovézi maso na pepfi 210g, vepiové maso ve skute¢né vlastni $tavé 130g, SloZeni: jelitkovy prejt 240g, jitrnicovy
zeleninada pfirodné prokvasend 250g, cibulada ¢atni 160g prejt 240g, zabijackova polévka 300g,

tlacenka svétla 300g

FARMARSKA BEDYNKA FARMARSKA BEDYNKA FARMARSKA BEDYNKA

SAME MASO Z NASICH LESU CTYR CHUTI

SloZeni: hovézi maso 210g, veprové SloZeni: $ipkovy dZem 175g, ostruzinovy SloZeni: pastika z grilovaného kufatka

maso 130g, krali¢i pastika 130g, kachni dZem 175g, jeleni pastika 130g, srnéi 130g, visfiovy dZem a Republica 175g,

pastika 130g, pastika z divo¢aka 130 pastika 130g, pastika z divo¢aka 130g veprové z udirny 210g, cibulada - ¢atni
260g
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DARKOVA KAZETA
EXCLUSIVE

SloZeni: hovézi maso 210g, veprové
maso 210g, peceny kralik s veprovym
blckem 210g, dZzem z lesnich brusinek
175g, Sipkovy dzem 175g, kachni
pastika 130g, pastika z divocaka 130g,
jatrova pastika 130g

KAZETA 4 SEDLASKE
PASTIKY A BILE VINO

SloZeni: kachni pastika s jablky 130g,
pastika z grilovaného kuratka 130g,
krali¢i pastika 130g, zapeceny tvar(izek
na veprové pastice 130g, Sauvignon
pozdni sbér - rocnik podle aktualni
nabidky

KAZETA 4 ZVERINOVE
PASTIKY A CERVENE VINO

SloZeni: jeleni padtika s brusinkami
130g, pastika z divoc¢aka na cerveném
viné 130g, srnéi paStika s portskym
vinem 130g, dandi pastika s divokym ko-
fenim 130g, Regent pozdni sbér - roénik
dle aktudlni nabidky

BRANDING

Chcete, aby vas darek skutecné reprezentoval vasi znacku? U darkovych kazet Via Delicia nabizime moznost brandingu na miru, diky
kterému se z kvalitniho gurmanského darku stane silny komunikacni nastroj vasi firmy. KaZdou sadu dokaZeme prizpUsobit tak, aby
dokonale ladila s vasi vizudlni identitou i pfileZitosti.
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JAK TO VSECHNO ZACALO

Hlavnim impulsem pro vznik Bezchebovy rodinné konzervarny byl nalez staré knihy z roku 1925
o0 zavarovani, s peclivymi zapisky plvodni majitelky - zfejmé hospodyné ze statku z jizniho podhuii
Jeseniku, kde Grodna Hana prechazi v lesnatou vrchovinu. Nékteré recepty jsme ponechali v ptivodni
podobg, jiné jsme mirné upravili a na dalSich jesté pracujeme a doladujeme je. Delikatesy z nasi
spizirny - to jsou domaci zavareniny, vyrabéné ru¢né, podle plvodnich receptur.

Zakladem nasich vyrobkl jsou prvotfidni ingredience. Peclivé vybirdme nejkvalitnéjsi suroviny,
pricemZ uprednostiiujeme lokalni péstitele a chovatele. Klademe dlraz na zpracovani ovoce
a zeleniny v dobé, kdy dozravaji a jsou Cerstvé.
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@ www.viadelicia.cz o viadeliciacom
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RODINNA KONZERVARNA

KDE NAS NAJDETE

Vyzkousejte nasi virtualni spizirnu, kde si miZete vybrat v pohodli domova z kompletniho sortimentu vyrobkd
a darkovych baleni z nadi manufaktury a na par klikl vam vybrané dobroty posleme. VSe bude peclivé a bezpené
zabalené a vy uz se mlzete tésit na zasilku.

Pokud vas zajimaji Cerstvé novinky o sortimentu a o sezénnich akcich, urcité nas sledujte na Facebooku a Instagramu.
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PALAC CHUTI VIA DELICIA

Lestinska 2443/30, Zabreh
Tel.: 602 172 745 / email: prodejna.viadelicia@gmail.com
Otevieno: Po - P4 8:00 - 17:00 / So 8:00 - 12:00 / Ne zavieno

Pozor, firemni vzorkova prodejna v Zabrehu, jako jedina v republice,
nabizi kompletni sortiment originalnich vyrobkd Via Delicia.
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VYRABIME UZASNE VYROBKY A NASIM CILEM A POSLANIM JE SIRIT JE MEZI MILOVNIKY
DOBREHO A KVALITNIHO JIDLA*

“Pozor! M(iZe se stat, Ze a7 ochutnate nase delikatesy,bude z toho laska na cely Zivot.

-
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Adresa vyrobny a obchodu:
Bezchlebova rodinna konzervarna, Manufaktura na plvodni ¢eské lahGdky
Lestinska 30, Zabreh, 789 01
Tel.: +420 583 455 081, E-mail: objednavky@viadelicia.cz
www.viadelicia.cz




